
APERITIVO DI BENVENUTO 
dalle 20.00 alle 21.00

Calice di bollicine

Ostriche Gillardeau 

Pan di segale, burro di malga 
e alici del Cantabrico 

Sfoglia al sesamo, panna acida, 
caviale e salmone scozzese 

MENÙ SERVITO A TAVOLA 
(inizio cena ore 21.00)

ANTIPASTO
Morbida polenta bianca, 

zuppetta di vongole, 
cavolo romanesco

e bottarga di tonno

Coda di astice canadese 
arrostita e caramellata, 
cremoso di topinambur 

e tartufo bianco

PRIMO

Risotto carnaroli riserva “Gazzani” 
mantecato alla zucca, 

le sue chips, crema di robiola 
di Roccaverano e nocciole

SECONDO

Filet mignon, riduzione al porto, 
carotine e cavolfiore

DESSERT

Mousse allo yogurt e cardamomo, 
mandarino, frutti di bosco

e frolla Lintz

Brindisi di mezzanotte
 con il tradizionale cotechino 

e lenticchie di Castelluccio 
di Norcia

Frivolezze di capodanno 
e panettone con cioccolato speziato 

e mascarpone 

MENÙ

DJ SET AD ACCOMPAGNARE L’AFTER DINNER

€130 vini esclusi
 (bambini 3/8 anni € 65)


